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Miksery FERNETO - jako$¢ warta

uwagi

Od zaledwie kilku lat jesteSmy przedstawicielem portugalskiej marki FERNETO, produ-
centa profesjonalnych urzadzen dla piekarni i cukierni. W zakresie ubijaczek i miesiarek
od poczatku dzialalnosci mamy w ofercie skuteczny sprzet renomowanych marek, ktore
doskonale sprawdzajg si¢ w pracy, ale czesto sa poza zasiggiem klientéw dysponujacych

mniejszym budzetem.

Z czasem zaczelismy dostrzegad coraz wigk-
sze zapotrzebowanie na rozwigzania funkcjo-
nalne, trwate, a przy tym bardziej przystep-
ne cenowo. Wiedzielismy, ze takie urzadzenia
musza spetniaé wszystkie standardy nowocze-
snej produkgji i by¢ gotowe do pracy w wyma-
gajacych warunkach.

Spotkanie z FERNETO - dobry
wybor od poczatku

Urzadzenia marki FERNETO zaczety poja-
wiac sie w réznych zaktadach piekarsko-cukier-
niczych w catej Europie. Opinie uzytkownikow
byty bardzo pozytywne, dlatego zdecydowa-
lismy sie na kontakt z producentem i wizyte
w zaktadzie produkcyjnym w Portugalii.

Nowoczesna fabryka o powierzchni 18 tys. m?
zrobita na nas ogromne wrazenie — zarbwno
pod wzgledem organizacji pracy, jak i jakosci
produkcji. Przeprowadzilismy testy urzadzen,
ktére potwierdzity ich solidnos¢ i praktycz-
no$¢. To witasnie wtedy zapadta decyzja o roz-
poczeciu wspotpracy i wprowadzeniu urzadzen
FERNETO na polski rynek.

MIKSERY BTI - przemyslane
rozwigzania na co dzien

Miksery planetarne FERNETO BTI, dostep-
ne w wersjach z dziezg o pojemnosci 100 lub
140 litréw (z mozliwosciag redukgji do 80 1), zo-
staty zaprojektowane z mysla o codziennej
pracy w piekarniach i cukierniach. To urzadze-
nia, ktére sprawdzaja sie zaréwno przy deli-
katnym ubijaniu, jak i intensywnym zagniata-
niu ciast.

W standardowym wyposazeniu znajduja
sie trzy wymienne narzedzia: spirala, miesza-
dto ptaskie oraz rézga. Pozwala to na realizacje
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réznych proceséow technologicznych — od ucierania
kremow, przez mieszanie mas, az po zagniatanie ciast.
Dodatkowo, do miksera mozna zastosowaé dzieze po-
téwkowe, co zwieksza jego elastycznos¢ w codziennej
pracy.

Urzadzenie sterowane jest cyfrowo. Panel umozliwia
zapisanie nawet 12 programow pracy, co znacznie uta-
twia powtarzalnos¢ proceséw i oszczedza czas opera-
tora. Mikser oferuje az 20 poziomoéw predkosci, dzieki
czemu mozna precyzyjnie dopasowac intensywnosc
mieszania do konkretnego zadania.

Podnoszenie i opuszczanie misy odbywa sie elek-
trycznie, co podnosi komfort pracy, zwiaszcza przy
duzych objetosciach. Obudowa miksera moze by¢ wy-
konana ze stali nierdzewnej lub w wersji malowanej
proszkowo — w zaleznos$ci od potrzeb i budzetu uzyt-
kownika.

Warto podkresli¢, ze Ferneto ma w swojej ofercie
réwniez ubijaczki, ktére moga by¢ wykonane w wersji
o podwyzszonej odpornosci na wilgo¢, ze specjalnym
zabezpieczeniem panelu sterowania, i ta wersja moze
by¢ myta w catosci woda. W dziezy zastosowano réw-
niez korek spustowy, ktéry utatwia mycie wnetrza po
zakonczonej pracy.

Mikser BTI sprawdza sie nie tylko przy duzych ilo-
$ciach surowca. Mozliwe jest, na przyktad, ubicie piany
z zaledwie dwoch litrow biatek w dziezy o pojemnosci
140 litréw — co $wiadczy o jego wysokiej efektywnosci
niezaleznie od skali produkgji. Praktycznym udogodnie-
niem jest takze stalowy kosz nad dzieza, ktéry umoz-
liwia wygodne dosypywanie sktadnikow bez ryzyka
rozsypania. Wymiana dziezy po zakonczeniu pracy nie
wymaga demontazu narzedzia roboczego, co uspraw-
nia proces i pozwala utrzymacd ptynnos¢ produkgji.

Historie z rynku - w poszukiwaniu
rozsadnego rozwigzania

Jednym z naszych pierwszych klientéw, ktéry zdecy-
dowat sie na miksery BTIFERNETO, byt wtasciciel zaktadu
cukierniczego z po6tnocnej Polski. Szukat sprzetu, ktory
sprosta codziennym wymaganiom produkgji, bedzie
tatwy w obstudze, trwaty, ale i dostepny w przystepnej
cenie. Po analizie rynku, rozmowach z uzytkownikami
i testach, w ktérych braliSmy udziat, wybrat wtasnie mik-
sery BTI FERNETO.

Nie na dwa sezony

Po ponad roku uzytkowania potwierdza, ze to byt
bardzo dobry wybér. Miksery dziataja bez zarzutu,
sprawdzaja sie w réznych zadaniach i nie sprawiaja pro-
blemdw eksploatacyjnych. To wtasnie takie doswiadcze-
nia — konkretne, codzienne i potwierdzone praktyka —sa
najlepszym dowodem na jakosc¢ tych urzadzen.

Miksery BTI FERNETO juz pracuja
w Polsce

Dzi$ urzadzenia FERNETO pracuja juz w wielu polskich
zaktadach. Klienci cenig je za prostote obstugi, przemy-
Slang konstrukcje, tatwosé serwisowania oraz krotki czas
oczekiwania na dostawe po zamoéwieniu. Dostepnosé
czesci zamiennych, szybka reakcja serwisu i gotowosc
do wsparcia s3 czesto decydujacym argumentem przy
zakupie.

Dla nas, jako dystrybutora, zadowolenie klienta to
najwazniejszy sygnat, ze warto byto zaufa¢ FERNETO.
Regularnie $ledzimy, jak miksery sprawdzaja sie w co-

dziennej produkgji i jestesmy w kon-

takcie z uzytkownikami - jak dotad

bez Zzadnych wiekszych problemoéw.

Jako dystrybutor oferujemy:

e doradztwo techniczne i pomoc
w doborze urzadzenia,

® czeSci zamienne dostepne od
reki,

e serwis i wsparcie techniczne,

e krétki czas realizacji zaméwien
—to ogromny atut FERNETO.

Podsumowujac

Jesli szukasz sprawdzonego mik-
sera planetarnego, ktéry bedzie do-
stepny w krotkim czasie, solidnie wy-
konany, fatwy w obstudze i rozsadny
cenowo — rozwaz FERNETO. To marka,
ktéra zdobyta nasze zaufanie i z po-

M Ubijaczki Ferneto zamontowane w cukierni na Pomorzu.

wodzeniem funkcjonuje juz w Polsce.
www.geth.pl
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